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摘要：本研究旨在研究日粮中添加姜黄（CL）对断奶后羔羊生产效率和胴体品质的影响。选取28只断奶后
（12~14周龄）阿瓦西公羔羊，随机分为4组，每组7只，第1组（T1）饲喂标准日粮，第2组（T2）、第3组
（T3）和第4组（T4）分别饲喂在标准日粮中添加100、200和300 mg/kg CL粉的试验饲粮，治疗持续12周。数
据分析显示，与对照组相比，添加CL可提高（P ≤ 0.05）总增重、日增重、屠宰重和热冷胴体重。此外，与
对照组相比，CL处理（200和300 mg/kg剂量）组的动物空体重、屠宰率、宽尾脂肪和肋眼面积显著增加。在
3根肋骨的物理解剖方面，与其他处理相比，CL在T3和T4显著提高了3根肋骨重量和瘦肉率。与其他处理相
比，T2和T3组骨率显著降低（P ≤ 0.05），脂肪率显著升高（P  < 0.05）。由此可见，在断奶后羔羊日粮中添
加300 mg CL可改善羔羊生产性状和肉质，提高胴体重、屠宰率和瘦肉率。此外，羔羊的脂肪代谢途径从体
脂型向宽尾型转变，从而可生产消费者青睐的脂肪含量少的胴体。
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